
Radis au beurre

Tarte aux légumes
du soleil
Salade vinaigrette

Fromage frais aux
fruits

Potage légumes

Macaronis à la
carbonara

   Salade batavia

Pomme cuite coulis
fruits rouges

Sardines aux
pommes de terre

Emincé de veau
Carottes rondelles

Vichy

Flan nappé
caramel

Salade verte
pomme et brie

Poisson frais du
jour

      Riz Créole 

Clémentine

Salade de boulgour
à l’emmental et
tomates

Steak haché grillé
 Gratin de chou fleur

Kiwi

MENU DE LA CANTINE

Lundi
04/12 Mardi 05/12 Mercredi 06/12 Jeudi 07/12 Vendredi 08/12

Du lundi 4 au vendredi 8 Décembre 2023

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX



Coquillettes au maïs
emmental

Bourguignon de
boeuf

   Brocolis persillés

Poire

Celeri rave sauce
vinaigrette

Tartiflette
    Salade

Crème praliné

Crêpe au fromage

Oeuf au gratin
Epinards hachés

crème

Fromage blanc
aux myrtilles

Salade de chou
rouge au bleu

Poisson frais du
jour

  Risetti au beurre

Fruit de saison

Carottes râpées
vinaigrette

Jambon grillé
Pommes de terre

noisette

Flan pâtissier

MENU DE LA CANTINE

Lundi 11/12 Mardi 12/12 Mercredi 13/12 Jeudi
14/12

Vendredi 15/12

Du lundi 11 au vendredi 15 Décembre 2023

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX



Potage potiron

Omelette au
fromage
Pommes de terre

sautées

Clémentine

Salade de surimi

Emincé de boeuf
aux oignons

   Haricot beurre

Semoule nature
nappée de caramel

Saucisson ail au
beurre

Pane de colin
d’Alaska

    Riz Créole

Compote pomme
vanille biscuit

Concombre
ciboulette sauce
vinaigrette

Cuisse de poulet au
thym

 Penne au fromage

Pomme bicolore

MENU DE LA CANTINE

Lundi
18/12 Mardi 19/12 Mercredi 20/12 Jeudi 21/12 Vendredi 22/12

Du lundi 18 au vendredi 22 Décembre 2023

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX

REPAS DE NOEL


