
Concombre à la
ciboulette

Côte de porc sauce
barbecue 

Haricots verts persillés

Crème dessert
vanille et biscuit

Blé maïs tomates et
olives

Oeufs brouillés aux
épinards

     Légumes

Fruit de saison

Radis beurre

Emincé de boeuf aux
oignons 

 Coquillettes fromage

Crumble pommes

MENUS DE LA CANTINE

Lundi 1/09 Mardi
2/09 Mercredi 3/09 Jeudi 4/09 Vendredi 5/09

Du lundi 1er au vendredi 5 Septembre 2025

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX

Taboulé aux raisins

Pané de colin
d’Alaska

   Gratin de brocolis

Banane

Carottes râpées au
citron

Haut de cuisse poulet
grillé

      Petit pois

Yaourt et sucre de
canne



Macédoine
rémoulade

Omelette au
fromage 

Haricots verts persillés

Fruit de saison

Betterave à la pomme
et au brie 

Chipolatas
     Haricots blancs

Raisin

Concombre crème
aneth

Macaronis à la
carbonara

Salade de fruits frais

MENUS DE LA CANTINE

Lundi 8/09 Mardi 9/09 Mercredi
10/09

Jeudi 11/09 Vendredi 12/09

Du lundi 8 au vendredi 12 Septembre 2025

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX

Salade de tomates
au thon

Dos de colin sauce
moutarde

   Duo de pommes de
terre et carottes

Ile flottante au
caramel

Celeri carottes râpées
sauce mayonnaise

Emincé de veau
marengo

      Blé au beurre

Liégeois vanille



Salade au fromage
des Pyrénées 

Rôti de porc 
Haricots verts au beurre

Pomme

Avocat vinaigrette 

Axoa de boeuf 
     Penne beurre

Yaourt

Tomates sauce
vinaigrette

Dos de colin sauce
hollandaise

 Carottes à la normande

Semoule au lait au
chocolat

MENUS DE LA CANTINE

Lundi
15/09 Mardi 16/09 Mercredi 17/09 Jeudi 18/09 Vendredi 19/09

Du lundi 15 au vendredi 19 Septembre 2025

AOP / IGP

BIO

FAIT MAISON

VEGETARIEN

PRODUITS
REGIONAUX

Concombre
vinaigrette

Haut de cuisse
poulet grillé
   Pommes de terre

sautées

Beignet chocolat

Oeufs écales
mayonnaise

Flan de courgettes
      Boulgour au beurre

Fruit de saison


